
Ad un piatto benvenuto segue
un aperitivo a vostra scelta tra:

APERITIVO di Carne:
Affettato, assaggio a fantasia dello chef,
polpette al sugo, mini burger di carne

APERITIVO di Mare:
Acciughine e burro salato, paranza, insalata di mare,
un assaggio a fantasia dello chef, mini burger di pesce

APERITIVO Vegetariano:
Frittatine. verdure grigliate, polpette di verdure,
mini burger vegetariano, assaggio a fantasia dello chef

1 drink standard + piatto aperitivo 15€*

*Base alcolica premium +3 euro

Aperitivi Premium

Aperitivo crudo di Mare:
Ostriche, gambero, scampo, carpaccio misto, assaggio a 
fantasia dello chef

Aperitivo crudo di Carne:
Tartare, carpaccio e assaggio a fantasia dello chef

1 drink standard + piatto aperitivo 20€*

*Base alcolica premium +3 euro

Le proposte di menu di aperitivo, essendo tutte fresche e preparate in giornata,
possono subire variazioni in base alle disponibilità

Per gruppi superiori alle 10 persone, per feste e altre occasioni proponiamo un unico 
menù sempre servito al tavolo con vari assaggi al costo di 20 euro persona compreso 

consumazione.

TUTTI I GIORNI DALLE 18 ALLE 22

L’APERITIVO



I NOSTRI DRINK 12€

Acapulco
Rum, vodka, lime, zucchero, ananas, pompelmo

Defaticante
Vodka, pompelmo, campari

A-Però
Aperol, succo d’arancia, zucchero, limone

Re-MULE
Vodka, falernum, lime, ginger beer

TiniMisù
Whiskey, baileys, frangelico, kalua, caffè espresso

MA DAI!
Spiced rum, disaronno, assenzio, orzata, lime, angostura

PisColada
Rum, lime, ananas, pistacchio, creme de leche, assenzio, 
panna

Vera Baddie
Gin, liquore cioccolato bianco, cramberry, lime, zucchero, 
albume

COCKTAIL STANDARD

Tutti i cocktail nazionali e internazionali
10€

Cocktail analcolici
9€

GLI SPRITZ

Aperol, Campari, Select, Cynar, Hugo
9€

St. Germain 12€

CONSIGLIATI DAI NOSTRI PARTNER

Americano martini 10€
Martini bitter, Martini rosso, soda

Spritz Azzurro 10€
Prosecco, Venturo, soda

PREMIUM SPIRITS 14€

GIN
Mare, G’vine, Hendrick’s, Citadelle, Monkey, Tanqueray 

Ten, Panarea, Malfy, Elephant, Gin del professore,
Alchemist, Fifty Pounds, Roku, Nordes, Z 44, Ophir,

London (N° 1 - N° 3), Cubical

VODKA
Belvedere, Grey goose, Beluga

TEQUILA
Casamigos, Patron, Volcan, Espolon

WHISKEY
Lagavulin, Johnnie Walker black, Wild turkey Talisker,

Jameson, Oban

RUM
Zacapa 23, Havana7, Diplomatico

MEZCAL



LE BOLLICINE

Prosecco brut
Calice 6€- Bott. 25€

Prosecco Valdobbiadene
Calice 7€- Bott. 35€

Franciacorta della casa
Calice 8€- Bott. 50€

Champagne della casa
Calice 10€- Bott 80€

Ca del Bosco
60€

Bellavista
70€

Champagne Boillinger
120€

I VINI

BIANCHI

Gewurtztramniner
Pecorino

Falanghina
Vermentino

Grillo
Calice 7€- Bott. 25€

Verdejo
Calice 8€- Bott. 40€

ROSSI

Teroldego
Chianti

Morellino di Scansano
Primitivo

Nero d’Avola
Cannonau

Calice 7€- Bott. 25€

Malbec
Calice 8€- Bott. 40€

Amarone
Bott. 60€

LE BIRRE

Raffo bionda originale (4,8%)
Piccola 5€ Media 8€

Raffo lavorazione grezza (4,7%)
Piccola 5€ Media 8€

Peroni Gran riserva (6,6%)

Piccola 5€ Media 8€

Birre in bottiglia 7€
Corona

Peroni Rossa Gran Riserva Vol. 5,2%
Peroni Bianca Gran Riserva Vol. 5,1%:

Birra Goose IPA Vol. 5,9%
Birra Analcolica
Birra Gluten free

BIBITE 5€
coca cola, fanta, ginger beer, red bull,

chinotto, pomodoro, succhi



I TAGLIERI

Tagliere dell’emiliano
(coppa, salame, mortadella, squacquerone con gnocco fritto)

14€

Tagliere del Casaro: formaggi misti
12€

Crudo e pecorino/Crudo e mozzarella
12€

Roast-beef/Bresaola rucola pomodorini e grana
12€

I FRITTI

Polpette di manzo liscie/al sugo/con formaggio fuso
10€

Cotoletta
14€

Fish & Chips
14€

Frittura mista di mare
18€

Fritto misto
(mozzarelline, olive ascolana, anelli cipolla, crocchette patate)

8€

Nuggets di pollo
8€

LE UOVA

Uovo in purgatorio/occhio di bue/strapazzato con bacon
8€ 

Omelette: prosciutto e formaggio, spinaci e formaggio
10€

LA GRIGLIA

Entraña di Angus c.a 300 gr
22€

Filetto di Manzo c.a 200 gr
25€

Tagliata di manzo (rucola e grana, funghi)
18€

Trancio di: Tonno/Salmone/Ricciola
20€

Caciocavallo
12€

I CRUDI

Sashimi o tartare (singolo o misto):
di tonno, salmone, ricciola, capasanta

20€

Gambero rosso/Scampi/Ostriche
3€ al pz

Carpaccio/Tartare di manzo
18€

CONTORNI

Patate fritte (chips o stick)
Patate al forno

Verdure grigliate
Insalata mista

Purea di patate
Manioca

7€



I NOSTRI BURGER

Serviti al piatto o nel panino
(disponibile opzione pane gluten free),

con contorno a scelta tra patate (al forno, fritte, a foglia)
o verdure grigliate

HAMBURGER 16€
Hamburger di fassona 200 gr, lattuga, cheddar, pomodoro, maionese

Uovo o Bacon: + 1€

In alternativa scegli dalla lista dei condimenti che trovi alla pagina 

successiva sotto “I NOSTRI SANDWICH”: 1 Formaggio e max 3 Farciture

PULLED BEEF 14€ 
Panino americano con sfilacci di carne di spalla di angus e cipolla

CHICKEN BURGER 14€
Cotoletta di pollo, fontina, pomodoro, insalata

FISH BURGER 14€
Merluzzo impanato, insalata, pomodoro, salsa

VEGETARIANO 12€
Hamburger vegetale, fontina, pomodoro, maionese

I PRIMI
12€

 -Le romane-

Rigatoni alla Gricia
Rigatoni alla Carbonara 
Rigatoni Cacio e pepe

-Dal sud-

Penne al pomodoro
Penne alla sorrentina

Penne alla nduja

*disponibile anche gluten free



I NOSTRI SANDWICH 12€

Scegli la base di pane e componi a tuo gusto con max 4 
ingredienti (1 affettato, 1 formaggio e max 2 farciture)

CLUB SANDWICH

Originale
Pollo, bacon, lattuga, pomodoro, uovo, maionese

Salmone
Salmone, formaggio, avocado, pomodoro, verdura

Vegetariano
Verdure grigliate, formaggio, pomodoro, maionese

12 €

AVOCADO TOAST
3 pz - salmone - uovo – verdure

12€

Farciture

Verdure grigliate
Pomodoro
Funghetti
Carciofi
Cipolle
Olive

Affettati

Cotto
Crudo
Speck

Tacchino
Bresaola
Spianata
Pancetta
Coppa
Tonno

Salmone

Formaggi

Mozzarella
Fontina

Brie
Zola

Taleggio

Pane bianco   |   Pinsa romana   |   Crepe   |   Piadina

POKE BOWLS 15€

Le nostre Bowl sono concepite per darti modo di comporre
il tuo piatto con tutto ciò che preferisci a partire dalla base ai suoi 

condimenti oltre a varie varianti.
Sono ideali sia per una pausa pranzo leggera e gustosa sia per cena.

Scegli una base tra:

Riso bianco
Riso venere
Cous cous

Farro
Insalata mista (Songino, rucola,pomodoro)

Componi con max 1 proteina e 4 ingredienti

Extra +2€: avocado, mango, semi misti (zucca, girasole),
mandorle, pinoli, nocciole

Proteina

Tonno
Salmone
Gamberetti
Pollo
Bresaola
Tacchino
Tofu
Uovo sodo

Zucchine
Melanzane
Peperoni
Finocchi
Pomodoro
Cetriolo
Cavolo
Mais

Edamame
Carote
Ceci
Alga wakame
Feta
Mozzarella
Parmigiano
Patate lesse
Olive

Ingredienti



Per cominciare:

A seguire 1 piatto a scelta tra:

- Cheeseburger
carne o vegetariano

- Club sandwich
pollo uovo e bacon, vegetariano, salmone o prosciutto

-   Avocado toast
3 pz - salmone - uovo - verdure

- Fish burger
insalata - pomodoro – salsa

- Poke
base riso bianco, pomodorini, avocado, edamame
e una scelta tra tonno, salmone, pollo

Contorno:

Mix di patate fritte 25 €

Calice prosecco o mimosa, succo arancia, caffè americano, 

yogurt con cereali, pancake, scrambled eggs, wurstel e patate



ELENCO ALLERGENI

Primi: Carbonara, gricia, cacio e pepe (9,14,3), sugo (9),
sorrentina, nduja (9,14,3)

Griglia: Tagliata di manzo, hamburger di manzo,
Filetto, Entrana, Petto di pollo (1,6,2),
Hamburger vegetariano (1,6,2,9,14),
Scamorza (14,3,1), Gamberoni argentini (5,8)

Fritto: Cotoletta, Polpette di manzo (1,9,14),
Frittura di pesce, Fish&chips (1,9,2,5,4,8), Uova (14,1)

Contorni: Patate (al forno, fritte, bollite, purè, manioca) (1,2,6,14),
verdure grill (9,7,1)

Hamburger panini: Cheeseburger 200 gr, pulled beef, (9,14,1,6)

fish burger (1,9,2,5,4,8)

Club Sandwich: Original (pollo), vegetariano, salmone
(1,11,3,9,14,6,5,4,8)

Avocado Toast (14,3,9,5,4)

Pinsa romana, maxy toast, piadine (14,9,13,3,1,6)

• Aperitivo Carne (9,14,1,3,6)

• Aperitivo Mare (4,5,9,1,14)

• Aperitivo Vegetariano (12,2,1,10,11)

• Taglieri (3,1,9)

• Crudi (2,4,5,14)

• Bowls (3,4,5,6,7,8,9,10,12,13)  

1. Cereali contenenti glutine 8. Frutta a guscio
2. Crostacei 9. Sedano
3. Uova 10. Senape
4. Pesce 11. Semi di sesamo
5. Arachidi 12. Anidride solforosa e solfiti
6. Soia 13. Lupini
7. Latte 14. Molluschi


